


维卡基是萨摩斯的先锋酒庄，生产量少质优的精品希腊酒。

维卡基始创于 2011 年，是一家在逆境中夹缝求生的酒庄。这不仅因为那时正值金融危机，更重要的是，自 1934年颁布法令以来萨摩斯岛一直不
允许建立酿酒公司。这使得所有葡萄园产的葡萄不得不送去合作社酿酒，这一荒谬且落后的政策引发了不少争端，使得该岛上生产的甜酒品质参
差不齐，只有维卡基站了出来，并向希腊政府及欧盟采取了漫长的司法行动，最后才得以成功。

维卡基庄园，也是整个萨摩斯岛屈指可数的独立酒庄，有自己的葡萄园、生产设备等，保证生产的每一瓶葡萄酒都在可控范围之内。此外，葡萄园
全部采用梯田式种植，保证每一颗葡萄都能成熟均匀，由此增加了劳动成本。所有葡萄均由人工采收，逐粒甄选了之后放在铺满草席的地上晒干。
每一道工序，都是维卡基人用心的体现。
萨默斯岛在8、9月份阳光充沛、干燥，当地人觉得是得到了太阳神的眷顾，才能造出这样的佳酿。甜酒，也成了萨摩斯岛的代名词。

维卡基酒庄



REGION

SAMOS

SAMOS
萨摩斯岛

萨摩斯由上古时期就开始以其出产的甜酒闻名于世，也经常出现于一些
古典词句之中。让萨摩斯岛甜酒真正传播到欧洲其他国家，是在欧洲大
部分酒庄受根瘤蚜病菌影响一蹶不振的时期。萨摩斯岛由于其独特的岛
屿特质，受根瘤蚜影响小，岛上大部分的葡萄都能健康成熟，这样其他
欧洲国家（法国，意大利）的酿酒师注意到，并且开始引进设备或者从
岛上购买葡萄来酿酒。葡萄酒酿造过程中通过加入酒精来终止发酵的方
法也是第一次在这里实验成功的。只有用莫斯卡托酿造的酒才能命名为
PDO。



PRODUCT



PRODUCT



VAKAKIS 3

PRODUCT

 CHRYSSI SAMOS
黄金克丽丝甜白葡萄酒

酒庄
Vakakis 维卡基（希腊）

葡萄品种
Muscat Blanc 白麝香

推荐食物搭配
水果沙拉、奶油甜品、苹果派

产区
Samos萨摩斯岛
欧盟“原产地保护”标签级葡萄酒(P.D.O.)

年份
2018

类型
甜白

酒精
15%

容量
500ML

侍酒温度
10-12°C

VAKAKIS 4



品酒笔记
颜色：浅金色。
香气：花香，伴随着复杂的杏子、枇杷、薄荷和棉花糖的香气。
口感：典型的麝香葡萄味道，甜度与酸度完美结合，余味悠长。

PRODUCT

花香 枇杷 杏子

薄荷

葡萄酒香气

VAKAKIS 4

 CHRYSSI SAMOS
黄金克丽丝甜白葡萄酒



PRODUCT

VAKAKIS EPOGDOON
恩珀格敦甜白葡萄酒

酒庄
Vakakis 维卡基（希腊）

葡萄品种
Muscat Blanc 白麝香

推荐食物搭配
各种奶酪、甜点

产区
Samos萨摩斯岛
欧盟“原产地保护”标签级葡萄酒(P.D.O.)

年份

过桶款 未过桶款

2017
类型
甜白

酒精
13%

容量
500ML

侍酒温度
10-12°C

VAKAKIS 2



品酒笔记-未过桶款
颜色：金色。
香气：优雅的麝香葡萄酒，带有精致的花香和杏、枇杷、双倍的芳香，薄荷
和玫瑰味的棉花糖。
口感：清凉清新，回味持久。

品酒笔记-过桶款（橡木桶陈年36个月）
颜色：蜜糖橙黄色。
香气：具有爆炸性的香味，充满了白花、杏干和葡萄干的香气，并带有可可和烤
咖啡豆的味道，还有玫瑰味的棉花糖、木头和丝丝太妃糖甜味。
口感：口感油润，酸度平衡，回味细腻。

PRODUCT

花香 枇杷 杏子

薄荷 杏干

葡萄酒香气

VAKAKIS 2

VAKAKIS EPOGDOON
恩珀格敦甜白葡萄酒

玫瑰花



PRODUCT

MUSIC OF SPHERES
天体之音红葡萄酒

酒庄
Vakakis 维卡基酒庄(希腊）

葡萄品种
Fokianos 费基诺

推荐食物搭配
巧克力，芝士蛋糕，雪糕，晚安酒

产区
Varietal品种酒

年份
2017

类型
甜红

酒精
12%

容量
500ML

侍酒温度
8-10°C

VAKAKIS 3

VAKAKIS 2



VAKAKIS 2

PRODUCT

酿造工艺
法国橡木桶陈年24个月

天体之音红葡萄酒


